
АКТ
проверки школьной столовой бракеражной комиссией по питанию

МБОУ «Угловская СОШ»
15 октября 2021г.

Комиссия в составе:
1. Пономарева А.А.-директор школы
2. Литвинова Г.А..- зам. директора по УВР
3. Азизова В.Р.- ответственная за организацию питания, член бракеражной комиссии
4. Литвинов А.С. -  заместитель директора по АХЧ
5. Куликова Т.Н.- председатель ОРК. член бракеражной комиссии

составила настоящий акт в том. что 15 октября 2021 года в 11.20 час. была проведена 
проверка работы пищеблока, качество блюд готовой пищи и обслуживания в 
школьной столовой МБОУ «Угловская СОШ».

В ходе проверки выявлено:

В ходе проверки выявлено:
2. Отмечено, что приготовленные блюда приготовлены в соответствии с нормами, 
контрольные блюда выставлены, взвешивание проводилось на правильно установленных 
весах и на перемене. Ежедневно проводится взятие суточных проб готовой продукции 
Острянской Л.Г.
3. При готовке блюд персонал пользуется одноразовыми перчатками, фартуками, 
шапочками.
4. После принятия пищи столы протираются ветошью с использованием 
санитарного средства, допускаемого нормами дезинфекции и соответствующего 
процентного соотношения.
5. Комиссия посетила моечное отделение для посуды. Нарушений не выявлено.
6. Комиссия проверила помещения для хранения продуктов питания, а также 
условия хранения.
7. Комиссия провела оценку всех блюд на вкус, запах, цвет, консистенцию, 
сочность.
8. Проверили внешний вид работников пищеблока.
9. Ведется бракеражный журнал, журнал сырой продукции, температурного 
режима холодильного оборудования, журнал здоровья персонала школьной столовой.
10. Отмечено, что присутствует разнообразный ассортимент 1,2,3 блюд и салатов.
11. Все работники имеют медицинские книжки. Периодическое медицинское 
обследование пройдено в 25.08.2021г.

Выводы и предложения: внешний вид и качество питания соответствуют 
нормативным требованиям.

Члены комиссии:

1. Пономарева А. А
2. Литвинова Т.А.
3. Азизова В.Р.
4. Ильясова Л.ЛТ ^
4. Куликова Т.Н.

С актом комиссии ознакомлен:



Акт №
по итогам проведения родительского контроля питания в 

МБОУ «Угловская СОШ»

09.09.2021 г.
Время: 12.15

Цель проведения родительского контроля выявление нарушений при организации 
питания в МБОУ «Угловская СОШ»

Мы, родительский контроль:
Куликова Г.В.
Куртсеитова \\\.^Р 
Тишевская Н.С.
составили настоящий акт в том, что была проведена проверка в школьной столовой 
МБОУ «Угловская СОШ»

На момент проверки установлено:
• все сотрудники пищеблока в униформе, защитной маске и перчатках;
• столы накрыты согласно меню на 09.09.2021 г;
• столы в обеденном зале чистые, санитарное состояние пищеблока удовлетворительное;
• имеется график посещения столовой учащимися;
• за каждым классов закреплено время посещения столовой и место в столовой:
• пробы хранятся в специальном холодильнике, закрыты крышками с датой;
• ассортимент продукции, отпускаемой школьным буфетом разнообразен: в наличии име

ется до 5 наименований различной выпечки, что пользуется спросом у учащихся;
• продукты всегда свежие;
• вес готовой порций соответствует заявленному выходу в меню.
• горячие блюда (супы, соусы, напитки) при раздаче имеют температуру не ниже 75°С, вторые 

блюда и гарниры - не ниже 65°С, холодные супы, напитки - не выше 14°С
• школьной столовой на 09 марта было предложено меню. (Меню прилагается)
• было проведено контрольное взвешивание и дегустация членами комиссии приготов

ленной пищи.
• при взвешивании порций, полученная масса соответствовала норме выхода готовой

Вывод:
Родительский контроль признал работу столовой и организацию питания удовлетворительной. Пре
тензий и замечаний со стороны проверяющих нет.

Представители родительского контроля:

продукции.



Акт №
по итогам проведения родительского контроля питания в 

МБОУ «Угловская СОШ»

28.10.2021 г.
Время: 10.00

Цель проведения родительского контроля выявление нарушений при организации 
питания в МБОУ «Угловская СОШ»

Мы. родительский контроль по питанию:
Фазылова Э.И.
Асанова Э.В.
составили настоящий акт в том. что была проведена проверка в школьной столовой 
МБОУ «Угловская СОШ»

На момент проверки установлено:
• все сотрудники пищеблока в униформе, защитной маске и перчатках;
• столы накрыты согласно меню на 28.10.2021 г;
• столы в обеденном зале чистые, санитарное состояние пищеблока удовлетворительное;
• имеется график посещения столовой учащимися;
• за каждым классов закреплено время посещения столовой и место в столовой;
• пробы хранятся в специальном холодильнике, закрыты крышками с датой;
• ассортимент продукции, отпускаемой школьным буфетом разнообразен: в наличии име

ется до 5 наименований различной выпечки, что пользуется спросом у учащихся;
• продукты всегда свежие;
• вес готовой порций соответствуем заявленном) выходу в меню.
• горячие блюда (супы, соусы, напитки) при раздаче имеют температуру не ниже 75°С. вторые 

блюда и гарниры - не ниже 65°С. холодные супы, напитки - не выше 14°С
• школьной столовой на 28 октября было предложено меню:
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® было проведено контрольное взвешивание и дегустация членами комиссии приготов
ленной пищи.

• при взвешивании порций, полученная масса соответствовала норме выхода готовой 
продукции.

Вывод: Родительский контроль признал работе столовой и организацию пи тания удовлетворитель
ной. Претензий и замечаний со с тороны проверяющих нет.
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